gl

Pyréne Voyages, partenaire du Pére Noé

<l st it"d; vous rdrb?:'ba S VC



_La cuisine estune invitation au voyage.-
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Coffrets cadeauXx
personnalisés

Gateau moellewc au sirop dérableetala cannelle Des ca deaux
3 partir de 69€

Pour 8 personnes - préparation 20 min pour tous les budgets
Cuisson 35 min préchauffer votre four a 180° (thermostat 6) Séjours théma tiques
Ingrédients 2 ceufs — 1509 de sucre en poudre — 100g de sirop (Billetterie Thalasso )
d’érable — 709 de beurre fondu = 200m! de lait — 250g de fariné ~ !
1 sachet de levure = 1 cuillére @ café de cannelle — du caramel

d’érable
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Dans un saladier, mélanger les ceufs et le sucré jusqu’a ce que votre
mélange devienne mousseux et blanchisse.

Ajouter 2 yotre mélange le beurre fondu, la farine, la levure, la
cannelle, le sirop d’érable et le lait.

Beurrer votre moule a gateau et verser votre mélange. Faire cuire votre
gateau a four chaud entre 35 et 40 minutes.

Attendre quelques minutes avant de démouler votre moelleux au sirop
d’érable. Bonne dégustation.

wl
petite astuce pour savourer votre moelleux : déposer sur les parts de gdteau du caramel d’érable.




Nos actualités

A Lesbonsplansde Pyréne

Chaque semaine, retrouvez de nouvelles offres sur notre site Internet
WWW.pyrenevoyagesom

A Noél

Pyréne Voyages a testé pour vous, Af Q_2 O (ddasﬁatks%l@/’fin R QI yybtgeagencePyreneVoyages/ousoffre
lesfrais de dossieré 2 dza f jaadier)dz

Rendezvousdansvotre agencePyreneVoyagest mentionnezle codeCALL

le Canada

« Desgrandesvilles aux grandsespaces,
des régions francophones aux régions
anglophones, en automne ou en hiverx o . ]
2 CBté &nvahieparlamagiedu Canadal!! A LaCroisiéredesAriégeois

HummX le sirop R Q $ NJalie&X Sube Le mois dernier , votre agencePyréneVoyagesaccompagnéales musiciens
bonne poutine, et pourquoi pas du blé du Yukon Orchestraet des 2 chefs de cuisine du restaurant Les Sapinsa
(F:t gelgzg:(ﬁosﬁgeau paysdes saveurs Nalzenont embarquépour le meilleur et pour le rire a bord du CostaMagica
Tousgardentun beausouvenirde cette croisiéreet attendent la saison2 de
Paroles de Pyréne cette belle aventureariégeoise A suivreX

Giate ! gqugpe Pigrne Diyages vous souhaite de trés belles fetes de fin o année

Pourde plus amples informations, contactez directement vagencePyrene Voyages
pyrene @afatvoyages.fou au05 61 69 1415

Notre agence possede le certificat d'immatriculatiohiM 009 100001. Noussommes membres de I'APS et titulaire d'une garantie financiere de 374 @@f@te garantie est une
protection des fonds déposés et I'assurance de la bonne fin de votre voyage)
Membre du SNAVAgréée IATA et SNCF.
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