AFAT PYRENE VOYAGES
Vayages

. M. TS , ""!}’0{. ,* S/
Cl, NOUS avons, "'""l » éA

\

- . o L '
vSimlinutes N




__lLacuisine est une invitation au voyage..-
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Bar (lowp) en crotite de sel

préparation 10 mn - Cuisson 30 mn Pour 4 personnes [

Ingrédients 1 bar d’environ 2 kg, 3 kg de gros sel gris de Guérande, 1 \ SEJOUR LUXE - Bodrum
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Nos actualités

A Les jeudis de I'été

Du jeudi au lundi pendanttout | ’ ¢@rbfiéez de nos ventesflash,
rendezvous dansvos agencesPyreneVoyagesou sur notre site
Internet www.pyrenevoyagesom

A - &7 &1 HE-&"5/ {L&Groisiére des ariégeois

Pyréne Voyages a testé pour vous, | départle 3 novembre2011
La Turquie p . s . .

o rauie. Au départ de chezvous pour la croisieremade in Ariege
« En circuit, en croisiére,a deux ou en . . .
famille, 2 QéuX Q2 O G pakcAuyir & pour 8 jours et 7 nuits. Au programmehumour, musique,
plusieursreprisesce vaste pays<richesses gastronomieet tourisme...Inscrivezvousvite!
culturelles, beauté dgs paysages,et sans A .
nul doute f QS E (i hdntiieSse des Les bons plans de Pyrene
Turcxsont des attraits indissociablesjui . Chaque semaine, retrouvez de nouvelles offres sur notre site
caractérisentce paysX » \ T ETAEn

\ Paroles de Pyréne

Pourde plus amples informations, contactez directement va@gencePyréne Voyages
pyrene@afatvoyages.fr ou au05 61 69 14 45
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Notre agence posséde le certificat d'immatriculatitiM 009 10001. Noussommes membres de I'APS et titulaire d'une garantie financiere de 378 200
(cette garantie est une protection des fonds déposés et I'assurance de la bonne fin de votre voyage)
Membre du SNAVAgréée IATA et SNCF.



